
NOTAS DE CATA

Color: Brillante vestido dorado.

Nariz: Intensamente marcada por la crianza en barrica, con suaves
tonalidades de vainilla, miel, frutos secos y notas bollerías.

Boca: Amplia, redonda, con el mismo registro aromático original,
impregnada de mucha potencia, elegancia y frescura. Se
encuentran sabores de madera, vainilla y caramelizados,
provenientes de su vinificación. Delicadas notas de flores blancas,
frutos secos y mazapán, así como sutiles aromas de tostado se
aprecian en boca.

MARIDAJE

Erizos de mar, champiñones salteados o en salsa, como las trufas,
quesos como el manchego, el Mahón.

TEMPERATURA

La temperatura ideal de servicio es cerca de 8°C. 

PREMIOS

– Gilbert & Gaillard : Médaillé OR depuis 2021.
– Gilbert & Gaillard : Double Médaillé OR depuis 2024.
– The Wine Merchant TOP 100: Certificado como vino premiado en
la competición Wine Merchant Top 100 de 2023.

Fût de Chêne

VITICULTURA

Viñedo: Côte des Bar, en AOC Champagne. 
Suelo: arcillas-caliza.
Producción limitada de un viñedo con una media de 20 años de
edad. 
Viticultura razonada. Vendimia a mano. 

VINIFICACIÓN

Mosto de primera prensada.
Fermentación alcohólica en roble francés. 
Fermentación maloláctica.
 
ENSAMBLAJE

Ensamblaje: 80% Chardonnay y 20% Pinot Noir,
de los cuales un 20% de vinos de reserva.
Dosaje: brut (3g/L). 

CRIANZA

24 meses de crianza en botella en nuestra bodega, a una
temperatura constante de 12 °C.

BOTELLAS

Botella: 75 cl I Magnum: 150 cl.

La cuvée Fût de Chêne es de una notable elegancia. Está marcada por su crianza de roble francés durante todo el proceso de fermentación
hasta el mes de abril, justo antes la última fermentación en en botella. Este método único le confiere una gran persistencia, tanto en nariz
como en boca. 
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El consumo de alcohól es peligroso para la salud. Consumír con moderación.

https://champagne-germar-breton.com/

