
NOTAS DE CATA

Color: Un espléndido color dorado, intenso y luminoso.

Nariz: La nariz es rica y perfumada, revelando irresistibles y frescas
notas cítricas, tal como limón, clementina y mandarina. Se
desarrollan matices de frutos secos: avellana, pasta de almendra,
así como toques de frutas amarillas.

Boca: Se despliega un sabor fresco, equilibrado y redondo,
acompañado de elegantes notas de pulpa de manzana, frutas rojas
y exóticas. Las burbujas finas y abundantes avivan la cata, dejando
espacio para sabores golosos de albaricoque y melocotón.

MARIDAJE

Rey del aperitivo. Rodajas de salmón, ceviche de lubina o vieiras,
aves de corral y carnes blancas. Tambien con postres tales como
el Milhojas, el choux praliné y postres frutales como la tarta de
manzana.

TEMPERATURA

La temperatura ideal de servicio es cerca de 8°C. 

PREMIOS

– Gilbert & Gaillard: Medalla de Oro desde 2013.
– Gault & Millau, Guide des Champagnes: Premiado desde 2017.
– The Wine Merchant TOP 100: Muy Recomendado desde 2021.

Brut

VITICULTURA

Viñedo: Côte des Bar, en AOC Champagne. 
Suelo: arcillas-caliza.
Producción limitada de un viñedo con una media de 20 años de
edad. 
Viticultura razonada. Vendimia a mano. 

VINIFICACIÓN

Mosto de primera prensada.
Fermentación alcohólica en depósitos de acero inoxidable. 
Fermentación maloláctica.

ENSAMBLAJE

Ensamblaje: 65% Chardonnay y 35% Pinot Noir,
de los cuales un 20% de vinos de reserva.
Dosaje: brut (8g/L) para preservar el carácter y la pureza del vino. 

CRIANZA

24 meses de crianza en botella en nuestra bodega, a una
temperatura constante de 12 °C.

BOTELLAS

Media: 37,5 cl I Botella: 75 cl I Magnum: 150 cl 
Jeroboam: 300 cl I Mathusalem: 600 cl.

Cuvée emblemática, nuestro champagne Brut está principalmente elaborado con base de Chardonnay, ofreciendo un equilibrio notable
tanto en nariz como en boca, combinando finura y potencia. La cata revela generosas notas frutales y tostadas, desarollando una
sensación única e intensa.
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El consumo de alcohól es peligroso para la salud. Consumír con moderación.

https://champagne-germar-breton.com/

